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Wyjatkowa przestrzen na
organizacje uroczystosci

polozona w samym sercu Puszczy Augustowskiej.
Zachwyca kameralnym polozeniem

i eleganckim stylem.

W tym miejscu magia trwa caty rok.

Idealne warunki do zorganizowania przyjecia,

Z wyjatkowa kuchnia.

Dekoracje

Podstawowe dekoracje: zywe kwiaty, Swiece, serwetki
zawarte sg3 w cenie przyjecia.

Materialowe serwety bankietowe - 3z1/sztuka

Scianki tematyczne - indywidualna wycena

Dekoracje kwiatowe - indywidualna wycena

Karty menu, winietki - indywidualna wycena
Upominki dla gosci - indywidualna wycena

Animator - indywidualna wycena

kDania 2Ziecigce

Ros6t z makaronem

Krem z pomidoréw

Nugetsy z frytkami i marchewkg

Kotlet schabowy z puree ziemniaczanym

i surowkg z marchii

Fryteczka z okonia z ziemniakami opiekanymi i

mini marchewka

Cena za dziecko do 12 lat - 70zt



emy

Zupa
Krem z pomidora
z kremowg mozarellg
i emulsjg bazyliowg

Danie gorace
Roladki z kurczaka z pistacjami,
puree z marchwii i sosem
Zzurawinowym

Przekaski
Paleta mies z wtasnej wedzarni
Tatar wotowy
Rolada wieprzowa
Z suszonymi owocami
Volaventy z tatarem z tososia
Satata z szarpang kaczka,
zurawing i kurkami

Woda, soki owocowe
Pieczywo

Bufet Stodki
/do wyboru 2 ciasta i
2 stodkie przekgski/

Owoce sezonowe

Kawa, herbata

Cena za osobe 260 z1

enu

Zupa
Krem z biatych warzyw
z chipsem z selera

Danie gorace
Noga kaczki confit z jabtkiem,
sosem wisniowym
na ziemniaczanym puree

Przekaski
Paleta mies z wtasnej wedzarni
Tatar wotowy
Pasztet z dziczyzny
Tatar z litewskiego $ledzia
Satata z kurczakiem i
brzoskwiniami
Satata Cezar
z chrupigcym kurczakiem

Woda, soki owocowe
Pieczywo

Bufet Stodki
/do wyboru 2 ciasta i
2 stodkie przekaski/
Owoce sezonowe
Kawa, herbata

Cena za osobe 280 z1

Menu

Zupa
Rosoét z makaronem

Danie gorace
/na pétmiskach/
Roladki ze szchabu w panko z kluskami
$laskimi z sosem grzybowym
Udo kaczki z puree ziemniaczanym
Kotlet devolay z frytkami
Filet z sandacza na warzywnym

ratatouille z oliwkami

Mizeria/kapusta biata/marchewka

Przekaski
Paleta mies z wtasnej wedzarni
Tatar wotowy
Pasztet z dziczyzny
Roladki z szynki z 3 pastami
Satata z poledwiczka wieprzowg
Satatka grecka

Woda, soki owocowe
Pieczywo

Bufet Stodki
/do wyboru 2 ciasta i
2 stodkie przekgski/

Owoce sezonowe

Kawa, herbata

Cena za osobe 310 zi




Ciasta z W%asne' cukigrni

Smietanowiec z galaretka
Sernik krélewski

Sernik z brzoskwiniami
Snikers

Porzeczkowiec

Malinowa chmurka

Stodkie przekgski
A AL .

Panacotta z z musem truskawkowym
Tartaletki z kremem cytrynowym
Cannoli z ricottg i pistacjami

Mus truskawkowy

Mus czekoladowy

Tiramisu

Imprezy
[icznoséiowe

Agata Kulbacka * * ok
Kierownik Hotelu #\/ HOTEL
1 Gastronomii WOJICIECH
Hotel*** Wojciech w Augustowie
+48 515055768 ul. Wojciech 8

akulbacka@hotelwojciech.pl 16-300 Augustow
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